


Люди в движении

Интервью с Марио Маттерой, гостиница Сан Габриэль

В какой области Италии Вы выросли?  
В Иша, это красивейший остров в заливе Неаполя.

Как долго Вы там жили?
До 16 лет. С 9 лет я начал работать цветочником. Сад быстро 
стал моим вторым домом. Мой шеф дал мне нечто важное на 
дальнейшую жизнь: любовь к людям. Там, где я появляюсь, 
всегда происходит много интересного. Я живу охотно среди 
людей – это также часть моего успеха. Гости чувствуют это, когда 
входят в мой ресторан.

Как Вы попали в Германию?
Я всегда хотел увидеть мир. В 15 лет я был впервые у моего дяди 
в Риме. Позже я искал себе там работу садовника. Незадолго до 
этого я поехал к родственникам в Абруццы. Я рассказал о своих 
планах уехать, и уже держал в руках адрес одной клиники в Бад 
Висзее. Хорошо, почему бы и нет? Германия так же хороша, как и 
Рим. Через два месяца, когда мне едва исполнилось 16, я начал 
работать посудомойщиком в кафе клиники. 

Вы же не хотели всегда в гастрономию?
Нет, я попал туда случайно. Я всегда любил цветы. Я даже 
спрашивал в цветочном магазине в окрестностях, не нужен ли 
им кто-нибудь. Но всё произошло иначе. Через три месяца я 
познакомился с одним итальянцем, который имел пиццерию в 
Бранненбурге и вскоре начал работать у него официантом.

И с тех пор Вы остались в этом районе?
Да, но через семь лет меня одолела тоска по родине, и я поехал 
в Италию. После того, как я повертелся там полтора года, снова 
взяли верх юношеские мечты. Я хотел видеть мир. Но сначала 
это не получалось. Я сидел на чемоданах. Однажды поехал на 
короткое время в Мюнхен, чтобы уладить некоторые дела. И 
вот уже следующий адрес в моих руках. Ресторан Эболи искал 
официанта. Посмотреть не грех, будь что будет. Атмосфера этого 
ресторана покорила меня, и я остался там.

Когда у Вас появилась идея начать свой бизнес?
Мои тогдашние друзья меня воодушевили меня на открытие 
своего ресторана. Мой лучший друг Пьетро тоже хотел 
поддержать меня в этом, если я найду подходящий объект. Так 
появилась первая закусочная в Брукмюле. У меня было 800 
марок стартового капитала, и никто не верил, что я без денег смог 
запустить такой проект. Однако это всё-таки удалось с сердцем, 
любовью и душой.

Чего Вам больше всего нехватает?
Воды. с 23 лет я увлекаюсь парусным спортом. Я родился у воды, 
мне нужно море, но, к сожалению, я его не могу сюда принести.
 
Когда стартовал следующий проект?
В 1989 году я открыл ресторан «да Марио» в Бранненбурге. В 
1995 году я купил гостиницу «Терезия», из которой возникла 
гостиница «Сан Габриэль». Но в то время я об этом и мечтать не 
мог.

Как важна для Вас еда как для итальянца?
Очень важна. Питание – это общественное событие. Во время 
еды заключаются договора. Любовь возникает при стакане 
красного вина и свете свечи.

Возникали ли у Вас мысли о гостиницах?
На основании анализа местности мне быстро стало ясно, что 
это должна быть гостиница для бизнеса. В каждой комнате стоит 
большой стол, чтобы было удобно работать с лэптопом. Для 
путешествующих бизнесменов «Сан Габриэль» как раз подходит. 
А архитектура дома подходит также супружеским парам, 
которые хотят провести свадебный день или свою первую ночь в 
романтической атмосфере.

Считали лди Вы важным иметь при гостинице ресторан?
Да, это просто относится к дому. Ресторан был назван “Il Conven-
to”.

Как Вам нравится в Германии?
Природа, люди – Бавария - прекрасный край. И, конечно, 
система, на которую всегда можно положиться.

Есть ли в планах новые проекты?
Прежде всего, у меня ещё много работы. Сначала в гостинице 
«Сан Габриэль» должно всё работать нормально, чтобы гости 
себя хорошо чувствовали. В подвальном помещении нужно 
создать салон красоты. Винный подвал с с открытым очагом уже 
есть, он, очевидно, весьма кстати. Но ещё наверняка нужен год 
работы, чтобы всё шло гладко. И наконец, о названии гостиницы.

Имеет ли имя «Сан Габриэль» какое-то особое значение?
Я назвал гостиницу в честь моего отца, которого я очень люблю. 
И «Сан Габриэль» звучит хорошо, не так ли?


